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Como surgiu a ideia do projeto - 2019 

 
 

Almoço na escola  





ATIVIDADES DO PROJETO  

             Aprendizagem Serviços Solidários 
 
 

 

A quem o projeto se destina e como eles participam? 

 



 
 

ATIVIDADES DO PROJETO  

 

Construção do biodigestor Caseiro      Aprendizagem Intencional 



Integração entre  
Aprendizagem e serviço solidário 

Áreas / Cáedras/ 
Espaços 
Curriculares 

Conteúdo 
Curricular 

Atividades de 
aprendizagem 

Atividades 
solidárias 

Química   Morfologia 
dos gases, 
reações de 
ácidos e 
bases 

Construção do 
Biodigestor 
Caseiro 
 
 

Biodigestor  

Biologia  Energia 
renovável e 
problemas 
ambientais. 

 

Processos de 
biodigestão em 
experimentos 
de bancada e 
in loco, 

Composteira  



O projeto em números 

• Professores participantes: 3 

• Estudantes participantes: 40 

• Organizações aliadas: 2 

• Total estimado: 650 



 
 
 

Quais as aprendizagens intencionalmente 
planejadas 

 

 

Conhecimentos de química e biologia: morfologia dos gases, 
reações de ácidos e bases, processo de biodigestão em 
experimentos de bancada e in loco, energia renovável, 
problemas ambientais. 



Qual o serviço solidário? 

Parcerias com a comunidade: Merendeiras e 
Nutricionistas  



 
Qual o serviço solidário? 

 

Parcerias com a comunidade: pais de alunos e 
empresas 



O que está acontecendo agora no projeto? 
 

 Construção do biodigestor, da composteira e do minhocário além 
de   uma ação junto ao Grêmio Estudantil para a montagem de 
uma horta  



O que está acontecendo agora no projeto? 

Construção do segundo Biodigestor 
 



O que está acontecendo agora no projeto? 



O que está acontecendo agora no projeto? 



         Receitas 



      Receitas 
 

Publicar um Livro de receitas  

Ceviche de casca de melancia: 

 

Retirar a polpa e a casquinha verde,  

Fatiar a parte branca bem fininho, 

Adicionar cebola roxa, pimenta biquinho, 

Temperar com sal, limão, azeite, pimenta caiena e 

cheiro verde picado. 

Deixei marinar por mais ou menos 8 horas. 

 



        Receitas  
Chips de Casas de Batata 



             Obrigada !!! 




